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sur les pages suivantes.

Article : Colis de pâtes à mâcher douces
Article No : 02 94

Bonbons à macher SUCRÉS

Ingrédients : sucre ; sirop de glucose ; eau ; huile de palme ; gomme arabique ; maltodextrine ; acide citrique ; amidon de tapioca ; amidon de maïs modifié ; 
concentrés de jus de fruits (pomme, orange, fraise) ; arômes ; agent d‘enrobage : cire de carnauba ; émulsifiants : mono- et diglycérides d‘acides gras végétaux, 
lécithine de tournesol; colorants : béta-carotène (E160aiii), chlorophylle au cuivre (E141ii), riboflavine (E101), betterave (E162), curcumine (E100).

Valeurs nutritionnelles moyennes par 100g: Énergie en kJ/kcal 1624/383, matières grasses 3,6g, dont acides gras saturés 3,2g, glucides 87,0g, dont sucres 
75,2g, protéines 0g, sel 0,03g.
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DONNÉES D’IMPRESSION:
Merci de nous faire parvenir les données d’impression numérisées avec les polices de caractères vectorisées sous format EPS ou PDF 
en 300 DPI ou sous format BPM ou TIFF en 1200 PPM. Afin de faciliter la numérisation, la taille des données d’impression envoyées sur 
papier doit être au moins le double de celle de l’impression sur le sachet. Veuillez s’il vous plait ajouter le fond perdu indiqué sur votre 
conception graphique. Veuillez noter que les données d‘impression doivent être fournies sans contours.
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